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Taller de cata de cerveza y maridaje

Una cata diferente, llena de matices y en buena compaiia

El mundo de la cerveza es igual o mas complejo que el De la mano del experto sumiller de la Vinoteca

vino. ¢Conoces las variedades de Ale, Abadia, Stout, Belostikale nos adentraremos en texturas, aromas,
Trigo, Ipa o Porter? ;Qué cervezas combinan mejor con cuerpo, color... Viajaremos a paises con gran tradicion
las comidas? ;Cuadles elegir para un postre o para cervecera como Escocia, Alemania, Bélgica o Irlanda, sin
momentos de encuentro social? olvidarnos de una cerveza hecha aqui, en Zamudio.

En este taller de cata empezaremos por conocer sus Ademas acompahnaremos la cata con un sabroso
principales ingredientes (malta, ltpulo, levaduras, agua, maridaje de quesos, ibéricos, tortillas y pan labeko. Y
etc.), su proceso de elaboracién artesanal y la técnica de todo en la mejor compafia, con otros miembros de
cata para poder evaluar un total de 5 estilos de cervezas. Deusto Alumni.

Visita exclusiva para socios Alumni con un acompanante

maximo.
[& VinOteca_ Be|05tika_|e Es imprescindible incluir a los acompanfantes en las casillas de
(C/Belostikale 8, Bilbao). "Invitado" del formulario de Inscripcidn.
Las plazas son limitadas y se asignaran por riguroso orden de
@ Jueves, 8 de junio de 2017 inscripcion.
(Fecha limite para apuntare: 5 de junio)
(~) 20:00-22:00 h.
@ 15€/ persona

www.alumni.deusto.es
—# Para mas informacion:

alumniexperiences@deusto.es D e u Sto
PLAZAS LIMITADAS. GRUPO 16 ASISTENTES Universidad de Deusto
; Deustuko Unibertsitatea




